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XUIXO DE CREMA DE CAN CASTELLO®

XUIXO RELLENO DE CREMA. PRODUCTO DE PASTELERIA RELLENO (53%)
DENOMINACION LE SABOR CREMA PASTELERA

INGREDIENTES:

PASTA: harina de TRIGO [GLUTEN], HUEVO pasteurizado, margarina vegetal, agua, levadura fresca, LECHE entera, azlcar y sal. 5|
RELLENO SABOR CREMA PASTELERA (53%): LECHE fresca, azucar, almidéon modificado, suero de LECHE en polvo, dextrosa, aceite
vegetales (coco, grasa vegetal totalmente hidrogenada (palma)), espesante (E461)), estabilizantes (E450ii, E516, E339ii), conservador

(E202), gelificante (E401), jarabe de glucosa, aroma, colorantes (E170, E160a(i), extracto de pimentén) y emulgente (E472a, E471).
Consultar trazas de alérgenos.

ALERGENOS:

Considerando los 14 grupos de sustancias que causan alergias o intolerancias alimentarias reguladas a efectos de informacion al consumidor por el Reglamento (UE) N2
1169/2011.

Contiene GLUTEN, HUEVO Y LECHE. Puede contener trazas de Puede contener trazas de FRUTOS DE CASCARA, CACAHUETE Y SOJA
MODO DE USO:

Producto totalmente cocinado mediante fritura y listo para su consumo

PREPARACION:

Se recomienda retirar el producto del congelador y reservarlo en frigorifico. Una vez descongelado mantener en refrigeracién y consumir en
tres dias (72 horas). Sugerencia de presentacion es rebozar el Xuixo de Can Castelld ® con azucar grano y realizar una breve regeneracion
en horno, grill, barbacoa, plancha, para conseguir un crujiente. Acompaniar al gusto con helado, fruta, chocolate, salsas o coulis.

CONSERVACION:

En frigorifico: 48 horas. En congelador a -18°C. Ver fecha de consumo preferente. No congelar de nuevo tras la descongelacion. Vida util
producto (-18°C): 10 meses.

INFORMACION NUTRICIONAL:

Informacion nutricional media Por unidad (60 g) 100g
Valor energético (kJ/kcal): 179,916 | 752,769 | 299,86 | 1254,61
Grasas (9): 8,17 13,62
de las cuales saturadas (g): 3,44 5,74
Hidratos de carbono (g): 23,18 38,64
de los cuales azucares (g): 6,38 10,64
Proteinas (g): 3,41 5,68
Sal (g): 0,46 0,76

FORMATO DE PRESENTACION Y ENVASADO:

Formato Xuixo de Can Castell6® - S: 60gr/unidad - Envasado en caja de 48 unidades.
Formato Xuixo de Can Castellé6® - L: 110gr/unidad - Envasado en caja de 32 unidades.
Formato Xuixo de Can Castellé® - Catering: 25gr/unidad - Envasado en caja de 90 unidades.
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS, CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA:

El producto cumple con los requisitos microbiolégicos exigidos para la categoria de producto: Pasteleria, bolleria confiteria y reposteria.
Reglamento (CE) 852/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativos a la higiene de los productos
alimenticios, Reglamento (CE) 2073/2005 de la Comisién, de 15 de noviembre, relativo a los criterios microbiologicos aplicables a los
productos alimenticios, Reglamento (UE) 2023/915 sobre limites maximos de determinados contaminantes en los alimentos y Real Decreto
496/2010, de 30 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad para los productos de confiteria, pasteleria, bolleria y reposteria.

Ficha técnica elaborada por BELLMAS ENGINYERS ASSOCIATS S.L. y el Departamento de Calidad Xuixo de Can Castell6®. Conforme a las directrices del
Codex Alimentarius de la FAO (Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura) y del Reglamento (UE) 1169/2011 sobre la

informacion alimentaria facilitada al consumidor. La informacion incluida en este documento es propiedad privada Xuixo de Can Castellé® confidencial y no
esta autorizado su plagio.



