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CARACTERÍSTICAS PRODUCTO 

DENOMINACIÓN COMERCIAL PATATA FRITA FRESCA 

 

DENOMINACIÓN PRODUCTO PATATA FRITA  

PROCESO DE FABRICACIÓN Cortado de la patata y cocción 

INGREDIENTES Patata (95%) y aceite de girasol. 

FECHA DE CADUCIDAD/ 

PREFERENTE 
50 días 

CONDICIONES ALMACENAJE Conservar a una temperatura entre 0 y 4ºC 

USO CONSUMIDOR FINAL Freír antes de consumir. 

INFORMACIÓN FABRICANTE 
Elaborado por GASTROGREEN SL – Calle de laTordera 

s/n nave 9 –Hostalric, 17450 (Gerona, España) 

 

 

ENVASADO PRODUCTO 

ENVASADO Envasado en atmosfera protectora en bandejas de 2Kg 

UNIDAD DE VENTA Caja de 4Kg 

ETIQUETADO 

Ser dará cumplimiento con la legislación vigente: Reglamento (UE) nº 1169/2011 del 

Parlamento Europeo y del Consejo, sobre la información alimentaria facilitada al 

consumidor.  

OTRAS PRESENTACIONES  - 

 

 

PARÀMETROS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUÍMICOS 

Compuestos polares <19 % 

Acrilamida Nivel referencia 500 µg/kg 

Recuento Enterobacterias <10 ufc/g 

Recuento Estafilicocos 

coagulasa positivo 
<10 ufc/g 

Detección Listeria spp No detectado en 25g 

Detección Salmonella spp No detectado en 25g 

 

 

DECLARACIÓN NUTRICIONAL por 100 g 

Valor energético 1305 KJ / 312 Kcal  

Hidratos de carbono 41  g 

De los cuales azúcares: 0 g 

Grasas 15 g 

De las cuales saturadas: 2,3  g 

Proteínas 3,4 g 

Sal 0 g 
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DECLARACIÓN DE ALERGENOS según anexo II Reglamento 1169/2011 vigente 

 ¿Forma parte de la 

composición del 

producto? 

¿Forma parte de la 

composición de otros 

productos en las mismas 

instalaciones? 

¿Comparte algún punto del 

proceso con productos que 

lo contienen? 

Cereales con gluten o derivados No No No 

Crustáceos No No No 

Huevos o derivados No No No 

Cacahuetes o derivados  No No No 

Pescado o derivados No No No 

Leche o derivados No No No 

Frutos de cascara No No No 

Soja o derivados No No No 

Sésamo o derivados No No No 

Apio o derivados No No No 

Sésamo No No No 

Sulfitos en concentraciones ≥ 

10mg/Kg expresados en SO2 

No No No 

Moluscos o derivados No No No 

Mostaza No No No 

 

DECLARACIÓ OGM, ALIMENTOS IRRADIANTES Y DIOXINAS 

 ¿Forma parte de la 

composición del 

producto? 

¿Forma parte de la 

composición de otros 

productos en las mismas 

instalaciones? 

¿Comparte algún punto del 

proceso con productos que 

lo contienen? 

OGM – Organismo Modificado 

Genéticamente 
No No No 

Productos Irradiados No No No 

 

 


